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エスタンドン ブリズ・マリティム　IGPメディテラネ　ロゼ IGPﾒﾃﾞｨﾃﾗﾈ

Estandon Brise Maritime, IGP Méditerranée, Rosé 3269210255496

エスタンドン モザイク　IGPメディテラネ　ロゼ　SC IGPﾒﾃﾞｨﾃﾗﾈ

Estandon Mosaïque, IGP Méditerranée, Rosé 3269210256776

マシフ・デ・モール（モール山岳地帯）を通る地域の栓ベルされた区画のブドウを使用しています。
品種：サンソー、グルナッシュ・ノワール、シラー
夜間収穫。温度管理されたステンレスタンクでの伝統的な醸造。マセラシオンは短時間にとどめています。圧搾。
温度調節でマロラクティック発酵を止めています。

美しく淡いサーモンピンク色、赤い果実の香り。特にピリッとしたスグリ、ラズベリー。フレッシュで優しく、丸みがあ
り、美しい味わいを保ちます。サービス温度：６－８℃
食前酒や風味豊かな前菜にぴったりです。ナスのキャビア風などの地中海料理。夏野菜の料理に。

217300 ﾛｾﾞ 2023 750 ¥2,5006

プロヴァンスのテロワールを誇らしげに語るワイン、ブドウ畑や松林の風景、絵のように美しい村々、山々、そして水路、絶えず変化する光、
その味、その香り、その色...芸術、壮大で繊細な自然、すべてにおけるノウハウと自然そのものを表現。これらの要素が合わさって、素晴ら
しい全体が形成された、正にモザイクなのです。

品種：サンソー、グルナッシュ・ノワール、シラー
夜間収穫。温度管理されたステンレスタンクでの伝統的な醸造。マセラシオンは短時間にとどめています。圧搾。
温度調節でマロラクティック発酵を止めています。

フルーティで軽やか、フレッシュなロゼ・ワインです。口当たりが良く、飲みやすいです。サービス温度：６－８℃
毎日の様々なお食事に。シーフードのグリル料理、バーベキュー、たっぷり野菜のサラダにスモークサーモンな
ど。

6

伝説によれば、紀元前6世紀にフェニキアの船は「BriseMaritime　ブリズ・マリティム」海の風に乗って地中海沿岸
に上陸し、ブドウ栽培とワイン醸造のノウハウをもたらしました。

750217305 ﾛｾﾞ 2023 ¥2,000

Estandon
Cooperative en Provence

エスタンドン
プロヴァンス協同組合

Provence

プロヴァンス

エスタンドンはプロヴァンス協同組合です。みんなが協力し支えあうことで、
相乗効果をもたらし、素晴らしいことを成し遂げることができると信じています。

５０年以上にわたるお互いが支えあう歴史があり、現在 50 か国以上で展開されています。

私たちのルーツはプロヴァンスです。
私たちは自分たちのルーツのある場所で働き、私たち自身が受けたものを継承したいと考

えているため、環境と調和した農業を実践することにこだわっています。現在、私たちはプ

ロヴァンスのオーガニックワインのトップメーカーです。

環境に配慮した製品。
エスタンドンのオーガニックワインは、持続可能な方法で管理された森林から採取した軽量

のボトルとカートンを使用し、環境に配慮した方法で準備されています。

５０年以上にわたり、エスタンドンの人間は、プロヴァンスのあらゆる感情を表現するために、ノウハウとテロワールに関する知識を結集して

きました。この協力的な精神は毎日、分かち合いと陽気な雰囲気を呼び起こし、人々、自然、領土に対する私たちの集団としての高いコ

ミットメントを伝えるワインがワインに表現されています。現在 50 か国以上に輸出されています。

エスタンドンはエリック・ランベール氏とフィリップ・ブレル氏が代表のプロヴァンス協同組合で

す。エスタンドンの契約栽培家は決して一人ぼっちではない。みんなが団結することで、男性

も女性も自分自身を超え、素晴らしいことを成し遂げることができるのです。

エスタンドンはワインを飲んでくれる人の満足だけでなく、関わる人にも喜びをもたらしたいと

願います。そして、この目的を達成できるのは、自らの仕事を原動力とする熱意とエネルギー

だけです。

私たちの願いは、ワイン生産者、従業員、パートナー、顧客、そしてすべての消費者の皆様と、
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