
BEBE Y EX PER I M E N T A D E  F O R M A D I F ER E N T E



まずは、味わって。
他との違いを感じて
ください・・。

01
ヴァルフォルモサは、最高の品質のカバを造り出すため、周辺環境への
配慮を怠らず、また自然環境改善のための特定の行動に、継続的に取り
組んでいます。
社員ひとりひとりの意識の高さや価値観は、会社の個性を決定づける重
要な要素です。

RESPECT～環境の尊重

02
ヴァルフォルモサは、すべての関係者（クライアント、サプライヤー、
コランボレーター、消費者）と緊密な絆を築いている会社です。ヴァル
フォルモサ・ブランドは、“心から楽しめる体験”の証です。

CLOSENESS～親密さ

03
新しい知識（アイデア、戦略的構想、改善と革新のための提案）を積極的
に取り入れ、新しいプロセス、組織モデル、製品、サービス、ビジネスモ
デルに応用しています。

DYNAMISM～力強さ

ヴァルフォルモサは、常にグローバル水準の
高い品質を目標に定めています。
そして、人々が毎日の食卓で気軽に楽しむこ
とができる価格を実現。
ワイン業界の変革を目指し、設立当初から改
革を推し進めています。



ヴァルフォルモサはファミリー・ワイナリーから
カバ生産の専門グループ会社になりました。
世界第４位のカバ生産者であり、100％カタルーニャ資本
としては最大級です。

1位. Freixenet（カタルーニャ＆ドイツ）
2位. Codorniu（カタルーニャ＆アメリカ）
3位. GarcíaCarrión（カタルーニャ＆ムルシア）
4位. Vallformosa（カタルーニャ資本100％）

カバ・トップ４社：

VALLFORMOSA

WINERY ワイナリー

www.vallformosa.com

生産内訳：カバ85% –ワイン15%

生産量：約1400万本 (2018)

女性37%

男性63% 

働き方改革

フレックスタイム制とインセンティブ制
導入により、社員のライフ・ワーク・バ
ランス実現のパイオニアに。
カタルーニャ政府の働き方（勤務時間）
改革構想における試験的モデルとなって
います。

社員
125 名

社員～ ヴァルフォルモサが誇る貴重な財産の一つ世界第4位のカバ生産者。



VALLFORMOSA

ブドウ畑の品質管理

品質の鍵となるブドウ栽培農家

ブドウを提供してくれるのはソイ・ヴァル
フォルモサ・クラブのメンバーである契約
農家です。
年間を通して彼らと緊密で安定した関係を
維持するべく、努めています。

100％契約農家産のこだわり

原料となるブドウは、畑からしっかりと管
理されています。 同規模のワイナリーでは
他に類をみません。ヴァルフォルモサのテ
クニカル・チームは、年間を通じてブドウ
畑の見回りを欠かしません。

標高500mの高地栽培

標高500ｍ超の高地にあるブドウ畑では、
ブドウの成熟はゆっくりと進みます。
その結果、色づきが良く、香り、風味豊
かなブドウが得られます。



VALLFORMOSA

ソイ・ヴァルフォルモサ・クラブ
CLUB WE ARE VALLFORMOSA

ソイ・ヴァルフォルモサ・クラブ
メンバーは、植物衛生や気象情報の他、様々な研究レポートを受け取るこ
とができます。またブドウ栽培に必要な物品の購入の割引や行政サービス
も受けられます。また、テイスティングや他の産地への研修ツアー、トレ
ーニング・コース、パーティーなどの企画も提供しています。

500のブドウ栽培農家
ブドウのサプライヤーである栽培農家は全員、ソイ・ヴァルフォルモサ・クラ
ブのメンバーです。クラブは、メンバーと会社が、年間を通じて緊密かつ安定
した関係を維持することを目的として設置されました。

ヴァルフォルモサのワイン造りの本質を支える
500の契約ブドウ栽培農家

契約農家の年間を通しての努力のおかげで、ヴァルフォルモサ
の最高品質ワイン＆カバの生産が可能となっています。
会社は、ソイ・ヴァルフォルモサ・クラブのメンバーである彼
らと、継続的かつ緊密な関係を維持しています。



評価～RECOGNITION

シャビ・ポンス

XAVI PONS
ワインメーカー

GOLD Vinari 2018 – 2019 (Catalonia)
TROPHY The Best White Wine of Spain 2016 – 2018 (IWC)
GOLD International Wine & Spirit Competition – 2016
GOLD International Wine Challenge – 2016 - 2018
GOLD Berliner Wine Trophy - 2014 - 2015 – 2016 - 2017
GOLD Japan Wine Challenge - 2016
GOLD SMV Canada - 2016
GOLD Concours Mondial de Bruxelles - 2015 – 2016

ヴァルフォルモサのワインはビーガン対応です。
ヨーロッパ・ベジタリアン連合（UVE）によって
認定されています。

最高のカバを生み出すために、オーガニック栽
培の研究も長年に渡って進めています。ワイン
の原料となるブドウとそれを育む環境を尊重し、
できる限り細やかに心を配っています。

全商品、
ビーガン対応。

CULTIVARE XAREL· LO
GOLD International Wine Challenge – 2016 - 2018
The Best White Wine of Spain 2016 – 2018 (IWC)

CULTIVARE SYRAH/SUMOLL
GOLD International Wine Challenge –2018



www.vallformosa.com

VALLFORMOSA

生産における品質管理

生産能力の拡張

ブドウの受入可能量：現在、2400万Kg。
ワイン生産ライン：300万本（現在は150万本）
カバ生産ライン：1250万本（現在は11250万本）

最先端技術が投入された
ワイン＆カバ生産ライン

管理システムの
デジタル化



VALLFORMOSA

品質保証

ＩＦＳ認証（国際食品規格）
International Food Standard 取得

2016年、ＩＦＳ認証を取得。

特筆すべき進歩：
・トレーサビリティ・チェックの自動化
・衛生管理
・食品の防御、安全、保護

持続可能性の高い企業として認定

ISO 14001 認証の獲得

特筆すべき進歩：
• 省エネ
• 施設の改善
• 廃棄物のリサイクル



水の消費量を業界平均より40％も少なく抑えています。

自動高圧低流量ボトル洗浄機を設置し、水を他の目的に再

利用しています。

節水

病害虫対策には天然物質を用いた自然な方法を、また環境に

やさしい有機肥料を積極的に採用しています。

エコ・フレンドリー

ワイナリーの全ての施設で節約対策を徹底しています。

消費電力

業務用の車はハイブリッド車を採用し、商品の出荷には

貨物列車など持続可能な輸送手段が優先されています。

持続可能な輸送

ヴァルフォルモサで発生した廃棄物の91％はリサイクル

またはリユースされています。

廃棄物管理

製品と会社組織両方の二酸化炭素排出量を計算するための

プログラムの草案作りの積極的な協力。

カーボン・フットプリント

VALLFORMOSA

持続可能性の高い企業



VALLFORMOSA財団

連帯

ウォーク・ラリー
2000人以上が参加。生活の質
の改善に取り組む団体のため
のファンドが立ち上げられま
した。

チャリティー・ディナー
450人以上が参加。
カタルーニャ腫瘍学研究所の
プロジェクトの資金調達。

Martí Via 奨学金
癌研究への助成金

30,000€



VALLFORMOSA

技術革新

継続的改善

ヴァルフォルモサは継続的改善を目的とする
BPMプログラムを推進しています。

製造プロセスの革新は、ヴァルフォルモサに
受け継がれてきた行動様式の一つであり、製
造プロセスは新しい課題に対応するために毎
日見直されています。

全ての部門がプロジェクトに関わっており、
それぞれの運用プロセスを注視し、品質第一
を心掛けています。

創造的破壊＆改革

ヴァルフォルモサはCavalabというプログラ
ムを立ち上げました。これは、段階的、破壊
的（既存の概念を打ち壊して新たなステージ
に進む創造的破壊）なイノベーション・プロ
ジェクトのための統合改革プログラムです。

全従業員が、デジタル・プラットフォームを
通じて自分のアイデアを紹介するなど、プロ
グラムに積極的に参加しています。

この開発方法論を導入したお蔭で、新しい作
業形式や新しいサービスの導入、製品の改善
がすでに行われています。



VALLFORMOSA

ブランドを支えるもの

• ヤング・スピリット
• 新しい消費の習慣
• 新しい顧客を開拓するためのパートナーシップの確立、
イベント開催、協賛（例：０８０バルセロナ・ファッ
ションショーなど）

• ヴァルフォルモサのワイン＆カバが、人々の人生の楽し
みの一つとなるようにという強い願い



Thanks!


