
VALSE 　
BLANC DE BLANC 

BRUT

ヴァルセは若々しくフレッシュなスパークリングワインのブランド。
地元の方言「valere＝価値がある」に由来し、”自己主張のできるワイン”を意味します。

ヴァルセ・ブラン・ド・ブラン・ブリュット

イタリア（ヴィノ・スプマンテ）シャルマ方式

ブドウ品種： 
ピノ・グリージョ30％、シャルドネ30％、グレーラ10％
ヴェネト州、エミリア・ロマーニャ州、プーリア州のブドウを使用

淡い麦わら色、細やかで長続きする泡立ち。アカシアの花の甘い
香りとホワイトフルーツの繊細でエレガントなアロマ。風味豊か
でミネラル感のある洗練された味わい。
食前酒に最適。新鮮な魚介やリゾットなど軽やかな料理と。
Alc:11度　　　JAN：8005400814143　　
参考上代:1,500円

　コンタリーニは、ユネスコ世界遺産に登録されているプロセッコの丘の中心地コネリ
アーノに拠点を置き、誠心誠意をモットーにワイン造りを行っています。
 創業以来、地域のワイン造りの文化に対する深い知識と経営管理のスキルを活かし、上
質なワインの生産に取り組んでいます。年間生産量は1,600万本、そのうちプロセッコ
DOC+DOCGは約60％を占めています。
　香り高い風味を得るため最高品質のブドウを入手し、タイムリーで行き届いたサービ
スを提供するため最先端の機械設備を導入しています。品質管理はBRC(英国小売業協
会)とIFS(国際食品基準）の2つの認証（食品安全要件の正しい適用と管理に関する規
格）によって保証されています。


